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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 ПА

ОУД
Общеобразовательные учебные 

дисцилины 612 к к

ОУДб.01 Русский язык 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 20 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 43

ОУДб.02 Литература 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 48 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 137

ОУДб.03 Иностранный язык 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 88

ОУДп.04 Математика 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 126

ОУДб.05 История 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 80

ОУДб.06 Физическая культура 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 з 120

ОУДб.07 ОБЖ 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 ДЗ 72

ОУДп.08 Информатика 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Э 108

ОУДп.09 Физика 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 4 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 106

ОУДб.10 Астрономия

ОУДб.11 Химия 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 91

ОУДб.12
Обществознание (вкл. экономику и 

право)
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 76

ОУДб.13 Биология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Э 72

ОУДб.14 География 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 40

ОУДб.15 Экология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 72

УД.16 Основы православной культуры 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 57

УД.17 История донского казачества

УД.18 Экология донского края 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 25

ОП. 00 Общепрофессиональный  цикл 127

ОП. 01
Основы микробиологии, физиологии 

питания санитарии и гигиены 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 26

ОП.02
Основы тавароведения 

продовольственых товаров 2 1 2 2 2 2 1 1 1 1 1 2 3 3 4 4 4 4 4 6 7 7 7 71 71

ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 30 30

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1313828

25

127

26

42

38

23

38

23

58

46

69

38

57

40

Март

37

Апрель Май Июнь

Порядковые номера недель учебного года

Всего часов 

Февраль

55

Ноябрь Декабрь

701

23

89

Общеобразовательные учебные дисциплины 

(ОУД)

б- базовые

п- профильные
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2. Календарный  учебный график 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

ОУД
Общеобразовательные учебные 

дисцилины 407 к к
УП/

ПП ПП ПП ПП

ПП/

ПА ПА 794

ОУДб.01 Русский язык 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 Э

ОУДб.02 Литература 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 ДЗ 34

ОУДб.03 Иностранный язык 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 57 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 122

ОУДп.04 Математика 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 91

ОУДб.05 История 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 91

ОУДб.06 Физическая культура 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 90

ОУДп.09 Физика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 ДЗ

ОУДб.10 Астрономия 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 ДЗ 36

ОУДб.11 Химия 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 31 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 Э 80

ОУДб.12
Обществознание (вкл. экономику и 

право)
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

34 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 89

ОУДб.14 География 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 ДЗ

УД.18 Экология донского края 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 24

ОП. 00 Общепрофессиональный  цикл 59 157

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии 

питания санитарии и гигиены 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 Э 66

ОП.02
Основы товароведения 

продовольственных товаров 4 4 4 4 4 4 1 25 ДЗ

ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 49 ДЗ 66

П.00 Профессиональный цикл 146 471

ПМ. 01

Приготовление и подготова к 

реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 146 Экв 258

МДК.01.01

Организация процессов 

приготвления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 Э* 36

МДК.01.02

процесы приговления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов 2 2 2 2 1 2 2 2 2 2 4 4 5 5 1 38 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 Э* 40 78

УП.01 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 72 ДЗ

ПП. 01. Производственная практика 18 36 18 72 ДЗ 72

ПМ.02 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

различного ассортимента 213 213

МДК.02 .01

Организация  приготвления, 

подготовки к реализации и 

презентации  горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 5 5 6 5 44 44

МДК. 02.02

Процесы приговления, подготовки к 

реализации и презентациигорячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 2 2 25 25

УП.02 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 12 18 72 72

ПП.02 Производственная практика 18 36 18 72 72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18/18 36 36 36 18/18 1422

Э* - зкзамен комплексный,  Э кв-  экзамен квал.
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Порядковые номера недель учебного года

Всего часов 

ФевральНоябрь Декабрь

49

387

35

Общеобразовательные учебные дисциплины 

(ОУД)

б- базовые

п- профильные

810

98

49

Март

65 ДЗ

Апрель Май Июнь

325
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57 ДЗ

39
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 ПА 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

ОУД
Общеобразовательные учебные 

дисцилины 124 к к ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПА

ОУДп.04 Математика 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 Э 63

ОУДб.12
Обществознание (вкл. экономику и 

право)
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 1 Э

45

Дополнитеные учебные 

дисциплины 16 22

УД.17 История донского казачества 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38

ОП. 00 Общепрофессиональный  цикл 108 389

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельсти 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 52

ОП.05 Основы калькуляции и учета 3 3 3 3 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 28 4 4 4 4 4 4 4 4 32 ДЗ 60

ОП.06 Охрана труда 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 42 ДЗ 42

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 64

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 26 ДЗ 42

ОП.09 Физическая культура 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15

ОП.10
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 38 38

ОП.11
Организация обслуживания в 

ресторане 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 44 ДЗ 60

П.00 Профессиональный цикл 344 869

ПМ.02 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

различного ассортимента 289 Э кв.

МДК. 02.02

Процесы приговления, подготовки к 

реализации и презентациигорячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 20 14 14 14 15 15 15 15 15 15 15 14 Э* 181

УП.02 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 12 12 6 108 ДЗ

ПП.02 Производственная практика 36 36 36 36 36 180 ДЗ

ПМ.03 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

различного ассортимента 
55 Э кв 345 400

МДК.03 .01

Организация  приготвления, 

подготовки к реализации и 

презентации  холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 1 1 2 2 8 8 7 9 38 10 10 10 8 Э* 38

МДК. 03.02

Процесы приговления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 1 2 4 10 17 1 1 2 4 14 14 13 13 9 9 11 14 8 8 8 Э* 129 146

УП.03 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 12 18 18 18 108 ДЗ 108

ПП.03 Производственная практика 36 36 36 108 ДЗ 108

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 576 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1404

Общеобразовательные учебные дисциплины 

(ОУД)

б- базовые

п- профильные

Э*- экзамен комплексный,  Э кв - экзамен квал.                                                  

828

281
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525

180
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

П.00 Общепрофессиональный цикл 
133

УП/

ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП

ПП/

ПА ПА ГИА ГИА 86 219

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельсти 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 ДЗ 41

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 19 ДЗ 36

ОП.09 Физическая культура 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 12 29

ОП.10
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 37 ДЗ 75

ОП.11 Основы финансовой грамотности 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 38 ДЗ 38

П.00 Профессиональный цикл 
479 к к 1131

ПМ. 04

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, 

десертов,напитков, различного 

ассортимента 204 Экв 276

МДК.04.01

Организация приготвления, 

подготовка к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков 10 10 10 8 38 Э* 38

МДК.04.02

Процесы приговления, подготовки к 

реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков 15 15 15 5 14 14 5 5 5 1 94 Э* 94

УП.04 Учебная практика 12 12 12 12 12 12 72 ДЗ 72

ПП. 04 Производственная практика 18 36 18 72 ДЗ 72

ПМ.05 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации мучных 

кондитерских изделий 

разнообразного  ассортимента 275 Экв 310 585

МДК.05 .01

Организация  приготвления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий 10 10 10 8 38 Э* 38

МДК. 05.02

Процесы приговления, подготовки к 

реализации хлебобулочных , мучных 

кондитерских изделий 14 13 13 13 13 13 7 7 93 10 10 11 11 11 11 11 11 8 Э* 94 187

УП.05 Учебная практика 6 18 18 18 18 18 24 24 144 144

ПП.05 Производственная практика 18 36 36 36 36 36 18 216 ДЗ 216

ПМ.06

Приготовление кулинарной и 

кондитерской продукции 

региональной кухни Экв 270 270

МДК.06.01

Процессы приговления, оформления и 

презентации кулинарной и 

кондитерской продукции 

региональной кухни разнообразного 

ассортимента 10 10 10 10 10 10 4 4 7 15 Э 90 90

УП.06 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 12 12 12 18 18 108 ДЗ 108

ПП.06 Производственная практика 18 36 18 72 ДЗ 72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18/18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18/18 36 738

72
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с Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Сентябрь Октябрь

Порядковые номера недель учебного года

Ноябрь Декабрь
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Общеобразовательные учебные дисциплины 

(ОУД)

б- базовые

п- профильные
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Март Апрель Май Июнь

Э* - экзамен комплексный , Экв. - экзамен квал.

Всего часов 

Февраль


